


Le 5 varianti di *tonno a tartara 

Ostrica naturale  

Bis di tartare, *tonno e avocado, *salmone e mango 

Tartare al cucchiaio (*tonno, *gamberetti, *salmone *baccalà e *gambero rosso di Mazara)

Misto crudi di mare

*Polpo saltato alle erbe aromatiche su patata schiacciata

Tempura di pesce

Carpaccio di manzo

Sformato ai *funghi porcini con crema di ragusano D.O.P. e chips di guanciale 

Tartara di manzo in crema di sedano

€ 16,00

€ 4,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 17,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 14,00

• * Prodotto surgelato
• Paste ripiene di produzione propria
• Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE853/2004, 
allegato III, sezione VIII, capitolo3, lettera D, punto3

ANTIPASTI



PRIMI



PRIMI

Tagliolini al ragù di *polpo

Spaghetti con *baccalà, olive e crema di patate 

Risotto al cavolo viola con tartara di *gamberi, 
scorza di lime, polvere di liquirizia e gocce di avocado

Pansotti ripieni in crema di crostacei 

Trofie con guanciale, crema di basilico e mandorle tostate

Quadretti caprese con mousse di melanzana, e crema di bufala

€ 16,00

€ 12,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 14,00



SECONDI



Trancio di *baccalà al vapore, con polpa di *ricci e mousse di patate

*Ombrina all’eoliana

Trancio di *tonno agli agrumi di Sicilia e croccante di cipolla 

*Calamaro ripieno su letto di salicornia e bisque di gambero rosso

Filetto di maialino tostato alle erbe aromatiche e cialda di parmigiano

Filetto di manzo al pepe verde con crema di barbabietole e radicchio

€ 23,00

€ 22,00

€ 23,00

€ 23,00

€ 20,00

€ 24,00

SECONDI



INSALATE



Insalata con salmone, misticanza, semi di girasole e alghe 

Insalata con tonno, misticanza, noci e fagioli di soia

Insalata con baccalà, misticanza e lamelle di mandorle

Insalata con manzo, misticanza e semini misti

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 10,00

INSALATE


