


= ANTIPAST]
I./

Carpaccio di pescatrice con emulsione al finocchietto € 14,00
Ostrica naturale € 3,50
Bis di tartare, tonno e avocado, salmone e mango € 15,00
Misto crudo di mare € 16,00
Polpo saltato alle erbe aromatiche su mousse di patata schiacciata € 14,00
Tempura di pesce € 13,00
*Petto d'anatra tostato con panna cotta salata e crema di asparagi* € 14,00

Souffle sformato ai funghi porcini* con crema di ragusano DOP e chips di guanciale € 12,00

Tartara di carne salata con mousse di ricotta ovina e cialda di parmigiano € 14,00

- * Prodotto surgelato
- Paste ripiene di produzione propria

- || pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo € stato sottoposto
a trattarmento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CEE53/2004,
allegato Ill, sezione VI, capitolo3, lettera D, punto3







= PRIM

Pansotti neri in crema di crostacel

Trofie con rana pescatrice e bottarga di tonno rosso
Linguine con gamberoni e porcini

Spaghetti con crema di fagiolo nero e cozze
Arancino al pesce bianco con burrata

Quadretti caprese con crema di melanzane e bufala

Tagliolini con ragu di maialino nero e crema di parmigiano

€ 14,00
€ 14,00
€ 15,00
€ 12,00
€ 14,00
€ 13,00

€ 13,00







= SECONDI

Ricciola tostata con crema di topinambur e polvere di liguirizia

Pescatrice con crema di asparagi di mare e chips di guanciale dei Nebrodi
Trancio di tonno agli agrumi di Sicilia e croccante di cipolla

Ombrina bocca doro con hamburger di ceci e fagioli di soia in due consistenze
Filetto di maialino al balsamico

Filetto di manzo al nerello mascalese e profumo di arancia

Stracotto di stinco di suino al nero d’Avola

€ 24,00
€ 22,00
€ 23,00
€ 21,00
€ 18,00
€ 23,00

€ 18,00
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= INSALATE

/

Insalata con salmone, misticanza, semi di girasole e alghe
Insalata con tonno, misticanza, noci e fagioli di soia
Insalata con baccala, misticanza e lamelle di mandorle

Insalata con manzo, misticanza e semini Misti

€12,00
€12,00
€12,00

€ 10,00




